DAGENS LUNCH (Mandag)

Vilja en eller tva ritter 99 Kr
Vilja tre ritter 120 Kkr

Inclusive: Ris, Salad, Soppa, Papadam, Lask, Litt6l, Te & Kaffe

. 1.Chicken Sambal Masala (Mellan)

R i Med tropiska fruktkryddor, tomat, yoghurt och
'-ék“ citron

2. Lamm Karai (Mellan)
Tillagad med farska paprika, 10k, tomat, lime och

G

S koriander " 10. Panir Butter Masala 115 kr ”,ﬁ :
47 A 3 Beef C Stark ~ Farskost tillagad i cashewndtsas, gradde » 18. Salmon Sambal Sizzlar
” o ee ““;3: ( kard )k v | och tomatsas . (Mellan/Stark) 125 Kkr |
W Med currysas med typiska indiska kryddor 1 _ Grillad laxfilé med Sambal och curry sas
v % 11.Palak Panir 115 kr
. 4. Réakor Bhuna (Mellan) 4.7 Spenat tillagad med indisk hemlagad farskost 19 Sish Kebab Sizzlar
| Tillagad med halvstekt I6k & curryséas «., ochcashewndtsas *  (Mellan/Stark) 125 kr
| o8 o _ .- Lammfarsrullader med I8k och farska kryddor
& 5.Shaag Bhajee (Mild) =", 12. Tandoori Chicken Sizzlar 105 kr NAN BROD
ﬁ Stekt spenat i sas . Tandoori marinerade Grillad Kycklingklubba
5 B : . . "% 20.N 12 k
%2 13. Hariyaly Chicken Sizzlar 115 kr _° <Y-Nan r
f_ A 6. Daal Mix Curry (Mellan) X . yaly Laice " @ 21. Garlic Nan 17 kr
e = Grillad kycklingfilé marinerad med ,
% - Moong och chana daal tillagad med tomat & curry =2 £ 22 Peshwari Nan 37 kr
) b

sas

! 8. Mango Chicken Tikka Masala 115 kr &%
& Grillad kycklingfilé med mango,

. mint, gron chili och spenat

DAGENS TRIPTITIPS " DAGENS TRIPTI TIPS

* 14. Garlic Chicken Sizzlar 115 kr

st
VE'— Vitloksmarinerade grillade kycklingfilé

7. Chicken Tikka Butter Masala 110 kr

Grillad kycklingfilé med tomatsas och gradde

15. Chicken Tikka Sizzlar 115 kr

3 Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé

cashewnotsas och tomatsas

| 16.Mix Chicken Sizzlar

; 125 kr
= Garlic chicken, Chicken tikka, Hariyaly Chicken
9. Lamm Butter Masala 125 kr & i
| Lammgryta tillagad i Cashewnétsas & tomatsas ' 17. Salmon Mango Sizzlar 125 Kkr

' Marinerad laxfilé med Mango och tomatsas
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arlic Chicken Sizzlar 115 kr
:""l» : Ris, Salad, Soppa, Papadam, Lask, Littol, Te & Kaffe 7. Cthken leka Butter Masala 110 kr ‘:" Vitloksmarinerade g”"ade kka“ngﬂle
”3{ ¢ 2aac, Soppa, Tapadam, 1At ' Grillad kycklingfilé med tomatsas och gradde % |
: _ _ & 15. Chicken Tikka Sizzlar 115kr =
' 1. Chicken Karai (Mellan) @ 8. Mango Chicken Tikka Masala 115 kr @8 tandoorimarinerad grillad kycklingfilé %F
14 | Tillagad med férsk Kka. 16k, tomat. I h 8% Crillad kycklingfilé med mango, X &
| TMagad med farska paprika, 16k, tomat, lme och {8 caghewnsisas och tomatsas § 16.Mix Chicken Sizzlar 125 kr
’,‘:‘,% oo Garlic chicken, Chicken tikka, Hariyaly Chicken
i % | 9. Lamm Butter Masala 125 Kkr |
~ 2.Lamm Sambal Masala (Mellan) = | Lammgryta tillagad i Cashewnétséas & tomatsas = 17. Salmon Mango Sizzlar 125kr
S Med tropiska fruktkryddor, tomat, yoghurt och s f.»" Marinerad laxfilé med Mango och tomatsas RSt
J‘E citron = 10. Panir Butter Masala 115 kr g ‘, o 8
e o2 N B 3
S ;a‘ Farskost tillagad i cashewndtsas, gradde ‘ 18. Salmon Sambal Sizzlar E«g
I’ - 3. Beef Naga (Stal‘k) @{‘ och tomatsas | (Mellan/Stark) 125 Kkr "?
~ # Gryta lagad med naga chili &f‘ Grillad laxfilé med Sambal och curry sas ‘u ‘
¥ i 7 11.Palak Panir 115kr | _ _
4. Pumpa Rikor (Mellan) ?""“'J Spenat tillagad med indisk hemlagad farskost 8 19. Sish Kebab Sizzlar
och cashewndtsas (Mellan/Stark) 125 Kkr

' Tillagad med pumpa, vitlok & ingefara

' 5. Shaag Alu (Mellan)

Potatis med bladspenat, koriander och ingefara

"%

6 Chana Daal (Mild)

‘ ¢ Linsgryta lagad i curry sas

. % Lammfarsrullader med |0k och farska kryddor
-+ 12. Tandoori Chicken Sizzlar 105 kr S 0
f‘ Tandoori marinerade Grillad Kycklingklubba ”’ Y NAN BROD
SN 1'
r‘ﬁ % 20.Nan 12 kr
. 13. Hariyaly Chicken Sizzlar 115kr § J, 21. Garlic Nan 17 kr
g ".3 Grlllad kyckllngflle marinerad med 37 kr of

Ja 2

. 22, Peshwari Nan
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s DAGENS LUNCH (O“Sdag) DAGENS TRIPTI TIPS B DAGENS TRIPTI TIPS . B
i Vilja en eller tva ritter 99 Kr B, x B
e Vilja tre ritter 120 Kr 7. Chicken Tikka Butter Masala 110 kr =, 4 Garlic Chicken Sizzlar  — 115kr
: ’& Inclusive: Ris, Salad, Soppa, Papadam, Lask, Littol, Te & Kaffe Grillad kveklingfilé dt tsa h aradd P:C_* Vitloksmarinerade grlllade kka“ngﬂle =
1 rillad kycklingfilé med tomatsés och gradde %
a1 ] . o= 15. Chicken Tikka Sizzlar 115 kr |
. 1. Chicken Madras (WEIEN) f 8. Mango Chicken Tikka Masala 115 kr g Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé

i Grillad kycklingfilé med mango,
i °*' cashewnotsas och tomatsas

4 16.Mix Chicken Sizzlar 125 kr

B"“ Tillagad med typiska indiska kryddor

7 ] o g% Garlic chicken, Chicken tikka, Hariyaly Chicken
2. Lamm Vindaloo (Stark) % | 9. Lamm Butter Masala 125 Kr
Gryta tillagad med starka kryddor ® Lammgryta tillagad i Cashewnétsas & tomatsas # 17.Salmon Mango Sizzlar 125 Kkr
e " . Marinerad laxfilé med Mango och tomatsas
3_ Beef Rezala (Mellan) ﬁ“' 10. Panir Butter Masala 115kr E, 1 1 Sizzl
“’m ' Gryta med yoghurt och cashewndtsas e Farskost tillagad i cashewndétsas, gradde .= 18.Salmon Sambal Sizzlar

.\ (Mellan/Stark) 125kr v

gi och tomatsas
Grillad laxfilé med Sambal och curry sas

* 4. Rikor Sambal Masala (Mellan) W

< 11. Palak Panir 115 kr i ]
Med tropiska fruktkryddor, tomat, yoghurt och %’* Spenat tillagad med indisk hemlagad farskost 19 Sish Kebab Sizzlar
y) 4 ciron M och cashewnétsas %ﬁ' (Mellan/Stark) 125 kr
oy i ' Lammfarsrullader med |6k och farska kryddor
' f 5. Shaag Shobzee (Mellan) % 12. Tandoori Chicken Sizzlar =~ 105 kr %.5 NAN BROD ‘
Blandade gronsaker & spenatgryta ;'?’ Tandoori marinerade Grillad Kycklingklubba ’?i*’i‘:
3 i"n'e"i % 20.Nan 12 kr
*: ! 6. Dal Aloo (Mild+) * 13. Hariyaly Chicken Sizzlar 115Kkr “ 4 51 carlic Nan 17 kr
Lins och potatls gryta ‘ Grillad kycklingfilé marinerad med g 22. Peshwari Nan v

o 4;";:,‘ mint, gron chili och spenat
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- DAGENS LUNCH (torsdag) DAGENS TRIPTI TIPS ;{?;f,, DAGENS TRIPTI TIPS

Vilja en eller tva ritter 99 Kr i :
Vilja tre riatter 120 kr 7. Chicken Tikka Butter Masala 110 kr ‘= 14. Garlic Chicken Sizzlar 115 kr

Inclusive: Ris, Salad, Soppa, Papadam, Lask, Littol, Te & Kaffe Grillad kycklingfilé med tomatsas och grédde p:E_— Vitloksmarinerade grlllade kka“ngﬂle

o ]

. 15. Chicken Tikka Sizzlar 115 kr |

¢ Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé

Sa%

8. Mango Chicken Tikka Masala 115 Kkr

.| 1. Chicken Korma (Mild) | Grillad kycklingfilé med mango,
| Med russin och cashewnotsas & cashewndtsas och tomatsas % 16.Mix Chicken Sizzlar 125 kr
b ¥ Garlic chicken, Chicken tikka, Hariyaly Chicken
' 9. Lamm Butter Masala 125 Kkr
2.Lamm Shaag (Mellan) . Lammgryta tillagad i Cashewnoétsas & tomatsas 17. Salmon Mango Sizzlar 125 kr

Tillagad med bladspenat *é Marinerad laxfilé med Mango och tomatsas
"ﬁ'v A5

. 10. Panir Butter Masala 115 kr

& Farskost tillagad i cashewndtsas, gradde

h

A 18. Salmon Sambal Sizzlar

X

3. Beef Basanti (Stark)

Stark gryta med senapsfron & yoghurtsas | och tomatsés - (Mellan/Stark) . 125 kr
3 Grillad laxfilé med Sambal och curry sas
) # 11. Palak Panir 115kr
4. Rakor Bhuna (Mellan) 3&’ Spenat tillagad med indisk hemlagad farskost 7 | 19. Sish Kebab Sizzlar
Tillagad med halvstekt 16k & currysas jj: och cashewnotsas = (Mellan/Stark) 125 kr
Q; % - Lammfarsrullader med 16k och farska kryddor
5. Alu Gobi (Mellan) ' - 12. Tandoori Chicken Sizzlar 105 kr ﬁ"t’ NAN BROD ‘
. . . g . &2 Tandoori marinerade Grillad Kycklingklubba S
Potatis och blomkal med ingefara och currysas  :3
?.»;;_: _ _ _ ¥ 20.Nan 12 kr
13. Hariyaly Chicken Sizzlar 115kr = | 21. Garlic Nan 17 kr
6. Motor Panir (Mlld) H Grillad kycklingfilé marinerad med 22 Peshwari Nan v

Indisk hemlagad ost & grona artor lagad i sas “ mint, gron chili och spenat
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Vilja en eller tva ritter 99 Kr
Vilja tre ritter 120 Kr

)
& Inclusive: Ris, Salad, Soppa, Papadam, Lask, Lattol, Te & Kaffe

" ;1. Chicken Basanti (Stark)
guk‘ Stark gryta med senapsfron & yoghurtsas

o 2. Dansak Lamm (Mellan)

Grytor med linser, koriander och ingefara

' 3. Beef Sambal Masala (Mellan)

b fiy " Med tropiska fruktkryddor, tomat, yoghurt och
4 citron

4. Rakor Shaag (Mellan)
V) Tillagad med bladspenat

' 5. Mix Vegetarisk Curry (Mellan)

" Blandade gronsaker i curry sas

f | 6. Daal Makhani (Mild)

Blandade linser tillagad med tomat & curry sas

DAGENSLUNCHWWMQ'

DAGENS TRIPTI TIPS

7. Chicken Tikka Butter Masala 110 kr :..

Grillad kycklingfilé med tomatsas och gradde

8. Mango Chicken Tikka Masala 115 Kkr

i Grillad kycklingfilé med mango,
s: cashewnoOtsas och tomatsas

¥ 9. Lamm Butter Masala 125 kr
.+ & Lammgryta tillagad i Cashewnotsas & tomatsas

ﬁa 10. Panir Butter Masala 115 kr
e Farskost tillagad i cashewndétsas, gradde

g{ och tomatsas

&f 11. Palak Panir 115 Kkr

% & & Spenat tillagad med indisk hemlagad farskost

.« och cashewnoétsas

,‘ 12. Tandoori Chicken Sizzlar 105 kr
}'-*"" Tandoori marinerade Grillad Kycklingklubba
13 Hariyaly Chicken Sizzlar 115 Kkr |

, Grillad kycklingfilé marinerad med
‘ mint, gron chili och spenat
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: DAGENS TRIPTI TIPS

* 14. Garlic Chicken Sizzlar 115 kr

oo |

rE’ Vitloksmarinerade grillade kycklingfilé

o ]

115 kr |

Sa%

. 15. Chicken Tikka Sizzlar

¢ Tandoorimarinerad grillad kycklingfilé

% 16.Mix Chicken Sizzlar 125 kr
¥ Garlic chicken, Chicken tikka, Hariyaly Chicken

- 17. Salmon Mango Sizzlar 125 kr

o : Marlnerad laxfilé med Mango och tomatsas

? 18. Salmon Sambal Sizzlar
" (Mellan/Stark)
1 Grillad laxfilé med Sambal och curry sas

125 kr |

(Mellan /Stark) 125 Kkr

aﬁ?

Lammfarsrullader med |0k och farska kryddor
s 20. Nan 12 kr
@ 21. Garlic Nan 17 kr
" 22.Peshwari Nan 37 kr

[




FOrratter

Papadam 35 kr

Tunna krispiga chips av linsmjél och svartpeppar
Serveras Med Mangochutney

Vegetable Samosa 55 kr

Friterad indisk gronsakspirog

Onion Bhajee 55 kr

Friterade Ik, blandad med olika kryddor

Pakora Mix 65 kr

Panerad och friterad potatis, aubergine, blomkal och Iik

Dall Poori 65 kr

Friterat linsbrod

Chicken Pakora 69 kr

s I

Prawn Pakora 79 kr

Friterade, panerade stora rikor

Mango Chicken Sallad 89 kr

Mix salad blandad med grillad kyckling, mango, mynta

Huvudritter-Grytor

Mellan/Stark
Jhal Friazi Kyckling
Friterad Ik, paprika, tomat och gron chili i en Lamm
orientalisk sas med tomat och firsk koriander Biff
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjolkproteinfri, laktosfri Grinsaker
Pancer
Riikor
Kungsrikor
Karai Kyckling
Grytor serveras friisande i varm jirnskl tillagad med fiirsk Lamm
paprika, lok, tomat, lime och koriander Biff
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjolkproteinfri, laktosfri Grinsaker
Paneer
Riikor
Kungsrikor
Bhuna Kyckling
Grytor med halvstekt 5k Lamm
Allernativ: Vegan, vegetarisk, mjolkproteinfri, laktosfri Biff
Grinsaker
Paneer
Riikor
Kungsrikor
Vindaloo Kyckling
OBS! Endast mycket stark sis! Gryta tillagad starkt kryddad ~ Lamm
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjdlkproteinfri, laktosfri Biff
Grinsaker
Paneer
Riikor
Kungsrikor
Pal Kyckling
OBS! Endast superstark sis! Gryta tillagad i Lamm
en superstark naga chilie sis med citron Biff
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjolkproteinfri, laktosfri Gronsaker

Kungsriikor

169 kr
179 kr
175 kr
169 kr
175 kr
179 kr
229 kr

169 kr
179 kr
175 kr
169 kr
175 kr
179 kr
229 kr

169 kr
179 kr
175 kr
169 kr
175 kr
179 kr
229 kr

169 kr
179 kr
175 kr
169 kr
175 kr
179 kr
229 kr

169 kr
179 kr
175 kr
169 kr
175 kr
179 kr
229 kr
229 kr

Huvudritter-Tripti Specialitet

Ris och Sallad ingir i Alla varmritter
Mild/Mellan/Stark
Chicken Tikka Butter Masala

Grillade kycklingbitar i en tomat- och smérsds med gréidde

Mixed Tali (allt i ett)

Forrdtt: Samosa och kall myntasas Varmrdtt: Grillat
lamm/kyckling/kungsrikor, vitlsks Nan och saffransris

Mixed Chicken Tali (allt i ett)
Forrdtt: Samosa och kall myntasas Varmritt: Kyckling kryddad
pa flera olika vis, vitlsksnan och saffransris

Vegetable Tali (allt i ett)
Forrdtt: Pakora mix och kall myntasds Varmrdtt: Stekt spenat,
gronsaksgryta, vitloksnan och polaoris

Mango Chicken

Kycklingfilé med mangobitar i en varm krimig yoghurtsas med nétter

Lamm Passanda
Lammgryta med yoghurt och cashewndétsas

Balti Chicken Mango
Kyckling tillagat med firska gronsaker, indiska kryddor och chili

Salmon Sambal Masala
Grillade laxfile tillagad med tropiska fruktkryddor, tomat och
citron (mellan/stark)

Beef Chili Balti

Nétkétt tillagat med feirska gronsaker, indiska kryddor och chili

Garlic Chili Chicken
Kycklingfilé tillagad med firsk chili och férsk vitlok tillsammans
med yoghurt och gridde

Chicken Adrak
Nordindisk kyckling tillagad med féirsk ingefiira (mellan/stark)

Rogwan Josh

Lamm tillagad med yoghurt och cashewnét sds

169 kr

299 kr

279 kr

259 kr

179 kr

189 kr

185 kr

199 kr

189 kr

189 kr

189 kr

189 kr

Huvudritter-Grytor

Mellan/Stark
Shaag Kyckling 169 kr
Tillagad med bladspena Lamm 179 kr
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjdlkproteinfri, laktosfri Biff 175 kr
Gronsaker 169 kr
Pancer 175 kr
Riikor 179 kr
Kungsrikor 229 kr
Dansak Kyckling 169 kr
Grytor med linser, koriander och ingefira Lamm 179 kr
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjolkproteinfri, laktosfri Biff 175 kr
Gronsaker 169 kr
Pancer 175 kr
Riikor 179 kr
Kungsrikor 229 kr
Madras Kyckling 169 kr
Tillagad med typiska indiska kryddor Lamm 179 kr
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjdlkproteinfri, laktosfri Biff 175 kr
Grénsaker 169 kr
Pancer 175 kr
Riikor 179 kr
Kungsrikor 229 kr
Sambal Masala Kyckling 169 kr
Med tropiska fruktkryddor Lamm 179 kr
Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjélkproteinfri, laktosfri Biff 175 kr
Groonsaker 169 kr
Pancer 175 kr
Riikor 179 kr
Kungsriikor 229 kr
Birijani Kyckling 169 kr
Tillagad med tripti’s speciell birijani kryddor Lamm 179 kr
Blandat med saffransris Biff 175 kr
Grénsaker 169 kr
Pancer 175 kr
Riikor 179 kr

Kungsrikor 229 kr

Huvudritter — Sizzlar

Serveras pa varmjiarnplatta med stekt gréonsaker

Grillade Ritter (Mild/Mellan/Stark)

Tandoori Chicken 169 kr
Halv kyckling med tandoorisds

Chicken Tikka 179 kr
Kycklingfilé med tandoorisas

Garlic Chicken 185 kr
Vitloksmarinerad kycklingfilé

Chili Chicken 185 kr
Kyckling marinerad i chili, yoghurt och koriander

Hariyali Chicken 185 kr

Grillad kycklingfilé marinerad med mint, gron
chilli och spenat

Mixed Chicken 189 kr
Chili chicken, Garlic chicken, Chicken tikka

King Prawn 229 kr
Marinerade kungsrdikor

Lamm Tikka 219 kr
Lammfilé med tandoorisds

Mixed Sizzlar 229 kr
Kycklingfilé, lammfilé, kungsrdikor

Sish Kabab 179 kr
Lammfdrsrullader med l6k och farska kryddor

Salmon Mango Grill 199 kr

Mango marinerad laxfilé med tandorisds

Huvudritter — Veg'etariskt

Ris och Sallad ingir i alla varmritter

Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjilkproteinfri, laktosfri
Mild/Mellan/Stark
Sagg Bhajee 169 kr
Stekt spenat i sas
Dal Makahani 169 kr

Olika typer av Linser tillagad med tomatsis

Mixed Vegetable Curry 169 kr
Blandade gronsaker med currysds

Palak Panir 175 kr

Spenat tillagad med indisk hemlagad fiirskost och cashewnditsds

Alu Gobi 169 kr
Potatis och blomkal med ingefiira och currysis

Saag Alu 169 kr
Potatis med bladsp och ingefii

Panir Korma 175 kr

indisk hemlagad firskost med cashewnots
Sagg Dahl 169 kr
Spenat- och linsgryta

Vegetable Korma 169 kr
Gronsaker tillagade med russin och cashewnétsis

Motor Panir 175 kr

Indisk hemlagad Ost & grina iirtor lagad i cashewnétsis

Huvudritter-Grytor

Mild/Mellan/Stark
Butter Masala

Med smir, gridde, tomat och cashewnitsas

Ceylon

Med kokos- och otsas med tomat och

Korma

med russin och cashewnditsis

Balti

Med blandade grinsaker serveras med lime och

firsk koriander

Alternativ: Vegan, vegetarisk, mjolkproteinfri, laktosfri

Manoor

Sydindisk matriit frin Kerala tillagad med lok, paprika, kokos,

chili, firsk koriander och gridde

Curry
Med currysas med typiska indiska kryddor

egan, vegetarisk, mjilkproteinfri, laktosfri

Kyckling 169 kr

Lamm 179 kr
Biff 175 kr
Grinsaker 169 kr
Paneer 175 kr
Riikor 179 kr

Kungsriikor 229 kr

Kyckling 169 kr

Lamm 179 kr
Grinsaker 169 kr
Biff 175 kr
Paneer 175 kr
Rikor 179 kr

Kungsriikor 229 kr

Kyckling 169 kr

Lamm 179 kr
Biff 175 kr
Gronsaker 169 kr
Paneer 175 kr
Riikor 179 kr

Kungsrikor 229 kr

Kyckling 169 kr

Lamm 179 kr
Biff 175 kr
Gronsaker 169 kr
Paneer 175 kr
Riikor 179 kr

Kungsriikor 229 kr

Kyckling 169 kr
Lamm 179 kr
Biff 175 kr
Grinsaker 169 kr
Paneer 175 kr
Rikor 179 kr

Kungsriikor 229 kr

Kyckling 169 kr

Lamm 179 kr
Biff 175 kr
Grinsaker 169 kr
Paneer 175 kr
Riikor 179 kr

Kungsrikor 229 kr.

Indiskt brod

Nan

Lerugnsbrod

Garlic Nan
Lerugnsbrisd med vitlok

Paneer Nan
Inbakat lerugnbrid med firskost

Parata
Brisd stekt i smir
Peshwari Nan

Nan med cashewnétter, kokos och russin

Kima Nan

Nan med lammfiirs firsk koriander, vitlik och lik
Tillbehor

Extra Ris

Mango Chutney

Mynta sis

Raita

Grinsaker i kryddad yoghurt

Polao Ris

Stekt ris med 1ok och kryddor

Pickles

Lime eller mixed

25 kr

29 kr

40 kr

40 kr

40 kr

45 kr

20 kr
20 kr
20 kr
20 kr
30 kr
20 kr

Efterritter

Lassi

Indisk dryck med yoghurt och mangojuice

Kulfi

Glass med kardemumma, pistagenitter och russin

Mango Glass

Vaniljglass med mangoskiva

Mix Glass
Choklad och Vaniljglass serveras med choklad sas

50 kr

79 kr

79 kr

69 kr



